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DELICIA

622210 | Keramicka forma beranek

499 K¢

STRUCNA CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro pripravu tradi¢niho velikonocniho beranka.

MATERIAL
Vyrobeno ze silnosténné keramiky s kvalitni dvoubarevnou glazurou,
syté Cervenou vné a smetanovou uvniti formy.

VLASTNOSTI AVYHODY
Keramicka forma beranek DELICIA je unikatni svym filigransky
propracovanym vnitfnim dekorem.

Velikono&ni berdnek upedeny ve formé& DELICIA proto vynikd svymi
dokonale propracovanymi detaily.

Pouzita odolna glazura ma pFirozené antiadhezni vlastnosti, beranka
Ize po upeceni z formy snadno vyklopit.

Obal keramického beranka je vyroben z kvalitni silné lepenky a je
konstruovan tak, aby v ném bylo mozné formu skladovat po mnoho let.

Soucasti vyrobku je puvodni recept na tradicnino velikono&niho
beranka.

POUZITi A UDRZBA

Formu pired vloZenim tésta vystiikejte Olejem do pegicich forem DELICIA
(art. 630687) nebo dikladné vymazte pokrmovym tukem a vysypte
polohrubou moukou. Pokud beranka nelze po upeceni vyklopit, prikryjte
kameninovou formu vihkou utérkou a po cca 10 minutach formu

Z beranka sejméte.

Keramicka forma beranek DELICIA je vhodnd do v&ech typ( pedicich
trub, snadno se Cisti, je vhodna do mycCky.
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HANDY patent

643890 \ Tenderizer na maso 299 K¢
STRUCNA CHARAKTERISTIKA Po pouziti posunte bezpecnostni zamek do polohy zamceno ,,Cervena®,
Vynikajici pro pripravu Stavnatych steakt a zvia¢novani vSech druhd stisknéte obé pruzné plosky na bocich krytu Cepeli a kryt sejméte.
cerveného masa. Stisknéte dostate¢né do hloubky jednu z ovalnych ploSek na boku

] tenderizeru a zadni ast tenderizeru sejméte. Drzak Cepeli vyjméte
MATERIAL z tenderizeru. Stlacovaci rukojet otoCte proti sméru hodinovych rucicek
Vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli a odolného plastu. 0 90 stupnl a sejméte ji z drzaku Cepeli.
VLASTNOSTI A VYHODY Jednotlivé ¢asti rozlozeného tenderizeru umyijte pod tekouci vodou
Tenderizer na maso HANDY snadno prokroji platky hovéziho, teleciho, a nechte oschnout nebo umyjte v mycce.

veproveho i jehneciho masa.

Maso upravené tenderizerem neni treba naklepavat, steaky jsou pritom
po upeceni kifehké a Stavnaté.

Hlavni pfednosti tenderizeru na maso HANDY je to, ze ho Ize diky
promyslené a v TESCOME vyvinuté konstrukei po pouZiti snadno
rozlozit a dokonale vy¢cistit. VSechny komponenty tenderizeru Ize také
myt v mycce nadobi. Pro bezpecné skladovani je tenderizer opatren
zamkem cepeli.

POUZITi A UDRZBA
Bezpecnostni zamek posunte do polohy odemceno ,zelend®, tenderizer
polozte na platek masa a opakovanym raznym stlacenim rukojeti maso

po celé plose prokrojte a zvlacnéte.
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DELLA CASA

629510 Forma bagetky 249 K¢
629514 Forma bagety 249 K¢
629518 Forma housky hamburger 249 K¢
629550 Forma kulaty chléb 249 K¢
629554 Forma celozrnny chléb 199 K¢
629560 Forma tyc¢inky grissini 249 K¢
STRUCNA CHARAKTERISTIKA Silikonové formy na peceni DELLA CASA jsou perfektné skladné, Ize je

Vynikajici pro snadnou a rychlou pripravu oblibenych domacich pecenych
pokrm0.

MATERIAL
Vyrobeno ze zaruvzdorného silikonu.

VLASTNOSTI A VYHODY

Silikonové formy pro peceni domécich slanych pokrm{ doplriuiji sortiment
forem DELLA CASA pro sladké domaci pokrmy (détskeé a cukrarske
piSkoty, mini vafle, vafle, dukatové buchtiCky a laskonky), které TESCOMA
uvedla na trh minuly mésic.

PecCeni domacich bagetek a baget, hamburgerovych housek, klasického
i celozrnného chleba nebo dlouhych tyCinek grissini
v silikonovych formach DELLA CASA je snadné a rychlé.

VSechny formy obsahuiji plivodni recept na pokrm v klasické

i bezlepkové varianté, diky originalnim receptiim Ize ve formach
pripravit i netradi¢ni varianty pokrma, napr. ty¢inky grissini se suSenymi
rajCaty apod.

Pokrmy pripravované v silikonovych formach se nepfripaluji a po
upeceni jdou snadno vyklopit.

srolovat a ulozit do Supliku.

POUZITi A UDRZBA
Odolné do 230 °C, vhodné do plynoveé, elektrické a horkovzdusné trouby.
Lze myt v myCce.

Forma bagetky
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DELLA CASA

Forma
celozrnny chléb

Forma
tyCinky grissini

Forma
hamburger

5 8 Forma kulaty chiéb
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HANDY patent

643557 \ Kraje¢ na cherry rajcata

199 Ké

STRUCNA CHARAKTERISTIKA
Snadno a rychle rozkroji mala i velka cherry rajCata a dalsi druhy ovoce
a zeleniny na Ctvrtky.

MATERIAL
Vyrobeno z prvotridni nerezaveéjici oceli a odolného plastu.

VLASTNOSTI A VYHODY

KrajeC na cherry rajcata HANDY je opatren specialni nerezovou cepeli
se zubatym ostrim, ktera snadno pronikne tuhou slupkou cherry
rajCatka a rozkroji jej na 4 stejné velké casti.

Kraje¢ ma odnimatelny adaptér, se kterym Ize pohodiné nakrajet mala
cherry rajéatka do prdméru 2,5 cm, vétsi cherry rajéatka se kréji bez
vlozeného adaptéru, diky adaptéru jsou vetsi i mensi cherry rajCatka vzdy
rozkrojena na stejné ctvrtky.

Kromeé cherry rajcatek je krajec vynikajici také pro krajeni ovalnych
datlovych cherry rajéatek, redkvicek, salotky, hroznového vina,
jahod apod. na presné c¢tvrtky.

KrajeC na cherry rajcata HANDY Ize snadno rozlozit a vycistit.

Pouziti adaptéru pro rovnomerné krajeni malych i velkych cherry rajCatek
a malych plodd je pavodnim technickym feSenim vyvojového

a design centra TESCOMA a s podobné univerzalinim kraje¢em na
cherry rajCatka se na trhu nesetkate.

POUZITi A UDRZBA

Pouziti: Mala cherry rajCata a ostatni plody

do @ 2,5 cm vlozte do krajeci komory s adaptérem a raznym stlacenim
rukojeti rozkrojte na Ctvrtky. Velka cherry rajCata a ostatni plody do

2 3,5 cm krajejte bez adaptéru. Pro vyjmuti adaptéru odsroubujte

z krajeCe krajeci komoru, vyjméte adaptér a krajeci komoru nasroubujte
zpét. Adaptér vkladejte do krajeci komory tak, aby 3 vystupky uvnitf
komory zajely do 3 drazek adaptéru.

Rozlozeni a cisténi: Z krajeCe vySroubuijte stlacovaci rukojet a vyjméte
nerezovou pruzinu, odsroubujte krajeci komoru a vysunte pist. KrajeC na
cherry rajcata HANDY myjte rozlozeny, je vhodny do mycCky.
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VITAMINO

642768 | Zasobnik na ubrousky 199 K¢
STRUCNA CHARAKTERISTIKA

Vynikajici pro ulozeni papirovych ubrouskd a jejich snadné odebirant.

MATERIAL

Vyrobeno z prvotfidniho odolného plastu, opatrfeno protiskluzovou

dpravou.

VLASTNOSTI A VYHODY

Zasobnik na ubrousky VITAMINO je vynikajici pro snadné odebirani

ubrousku pfi stolovani, jednotlivé ubrousky Ize ze zasobniku odebrat

pohodiné jednou rukou.

Ubrousky v zasobniku jsou shora zatizeny pri€nikem, ktery se pfi

odebirani ubrousku otaci, na dné zasobniku jsou ubrousky pridrzovany
protiskluzovou plastovou listou. Proto Ize ze zasobniku vyjmout vzdy

jen jeden ubrousek, ostatni ubrousky zlstavaji v zasobniku na svém

misté.

Odebirani jednotlivych ubrouskl ze zasobniku je diky pricniku

a protiskluzové listé vzdy pohodiné a snadné. S

Dno Zasobniku na ubrousky VITAMINO je opatfeno protiskluzovymi
nozkami, zasobnik pii odebirani ubrouskl po stole neklouze, neni tieba
jej pridrzovat.

POUZITI A UDRZBA
Zasobnik na ubrousky VITAMINO Ccistéte pod tekouci vodou, nemyjte
v mycce.
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DELICIA

630543 Lahev na slehacku 0,25 |
630544 Lahev na slehacku 0,5 |

1399 K¢&
1599 K¢&

STRUCNA CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro snadnou pripravu a podavani domaci slehacky.

MATERIAL
Vyrobeno z odolného hliniku uréeného pro styk s potravinami
a nerezavejici oceli, trysky z kvalitniho plastu.

VLASTNOSTI A VYHODY

Doposud prodévané Lahve pro piipravu $lehacky DELICIA jsou nyni
nahrazeny novymi modernéjsimi lahvemi s kovovou hlavici a radou
dalSich technickych vylepseni.

Nova Lahev na $lehacku DELICIA je doddvana ve 2 velikostech

0,25 a 0,51, Ize v ni snadno pripravit klasickou bilou domaci Slehacku
nebo Slehacku ochucenou cukrem, kakaem, ovocnym sirupem
apod.

Lahev ma masivni kovovou hlavici, je velmi odolna a jeji pouziti je zcela
bezpecné.

Pro snadné syceni Slehacky je lahev opatrfena kvalitnim plnicim
ventilem, ktery je vhodny pro jednorazové bombicky.

Lahev je dodavana s 2 dekoraénimi a 1 plnici tryskou, diky pouzitému
Spickovému davkovacimu ventilu je podavani pripravené SlehaCky
plynulé a rovhomeérné.

Specialni povrchova uprava uvnitr lahve prispiva k rovhomérnému
nasyceni smetany plynem, Slehacka pripravena v lahvi DELICIA je husta
a snadno se davkuje, neprilnavy poviak uvnitf Iahve usnadnuje cisténi.

POUZITi A UDRZBA
Pro pripravu Slehacky v lahvi o objemu 0,25 | pouzijte 1 baleni vychlazené
smetany ke Slehani (250 ml) a 1 Slehackovou bombic¢ku.

Pro pripravu Slehacky v lahvi o objemu 0,5 | pouzijte 2 baleni vychlazené
smetany (2 x 250 ml) a 1 bombi¢ku. Pokud chcete v lahvi na Slehacku
DELICIA o objemu 0,5 | pFipravit poloviéni mnoZstvi §lehacky z 250 ml
smetany, pouzijte 2 bombicky.

Pro piipravu $lehadky v lahvich DELICIA pouzivejte bombiéky na
Slehacku TESCOMA nebo klasické jednorazové bombicky na
SlehaCku s napIni N,O. S bombickami zachazejte vzdy se zvysenou
opatrnosti, respektujte bezpecnostni pokyny uvadené vyrobcem.

Pred podavanim slehacky lahev otocte hlavici vzhiru a 5 az 10krat
ji podle pozadované hustoty Slehacky razné zatreste. Pokud
pripravujete Slehacku z trvanlivé smetany nebo Slehacky ochucené
ovocnym sirupem, zatrepte lahvi vicekrat.

Pro pripravu ochucené slehacky pouzivejte jen takoveé prisady, které

Ize ve smetané beze zbytku rozpustit, napr. ovocné sirupy a Stavy bez
duziny, mouckovy cukr nebo rozpustné kakao. Tyto prisady ve smetané
predem dobre rozmichejte a pred nalitim do lahve se ujistéte, ze vznikla
smes neobsahuje zadné hrudky, pevné ¢éastice apod. Pro pripravu
ochucené Slehacky nepouzivejte prisady, které mohou ucpat davkovaci
ventil, napf. ovocné stavy s duzinou, jadérky apod.
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DELICIA
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PRESTO

863054 | NGz jidelni 12 cm, 6 ks
863056 | NUZz steakovy 12 cm, 6 ks

159 Ké
159 Ké

STRUCNA CHARAKTERISTIKA
Jidelni noze vynikajici pro stolovani i pfipravu svacin apod. Steakové noze
vynikajici pro snadné kréjeni steakl a vSech druh( masa.

MATERIAL
Cepel je vyrobena z prvotfidni nerezavéjici oceli, ergonomicka rukojet
z odolného plastu.

VLASTNOSTI A VYHODY

Nz jidelni PRESTO je diky jemnym zoubkim na ¢epeli vynikajici
pro krajeni kureciho a veprového masa, ryb, peciva, roztirani
pomazanek apod.

Nz steakovy PRESTO je vynikajici pro krajeni propecenych i krvavych

steakd, diky speciélné brousenym zoubkim nGz nezatrhava ani pri
krajeni méné propeceného nebo prorostiého masa.

NGz jidelni

Jidelni a steakoveé noze PRESTO jsou pouzivany pro bézné stolovani
zejména ve stfedomorskych zemich, napt. v Italii, a mohou byt
zajimavou alternativou k obvykle pouzivanym celonerezovym
pfiborovym nozim i v jinych statech. Jsou vynikajici také pro
grilovani a venkovni stolovani, jejich vyhodou je mimo jiné i velmi
pFizniva cena.

Jidelni a steakové noze PRESTO miZete kombinovat se véemi druhy
nerezovych vidli¢ek.

POUZITi A UDRZBA
Jidelni a steakové noze PRESTO po pouziti omyjte a osuste, jsou vhodné
do mycky.

NGz steakovy
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CREMA 2TONE

387210 Hrnek
387212 Velky hrnek
387214 Extra velky hrnek

69 K¢
99 K¢&
149 Ké

STRUCNA CHARAKTERISTIKA
Viynikajici pro podavani napoju.

MATERIAL
Vyrobeno z prvotfidni keramiky s kvalitni dvoubarevnou glazurou.

VLASTNOSTI A VYHODY
Hrnky CREMA 2TONE jsou keramické hrnky vynikajici pro podavani
horkych a studenych napoju a jejich ohfivani v mikrovinné troubé.

Jsou dodavany ve trech velikostech: klasicky hrnek ma objem
cca 300 ml, velky hrnek cca 600 ml a extra velky hrnek 850 ml.

VSechny 3 velikosti hrnkd jsou opatfeny dvoubarevnou glazurou
s rozdilnou barvou uvnitf a vné hrnku.

Dvoubarevné provedeni hrnkd je k dispozici v Sesti variantach: tyrkysova
a modra, lila a rGzova, zelena a zluta, éervena a modra, Seda
a vanilkova a modra a cappuccino.

POUZITi A UDRZBA
Hrnky CREMA 2TONE jsou vhodné do mikrovinné trouby, ledni¢ky
a mycCky.

—"

cca 850 ml
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FRESHBOX

892210 Jidlonosic, se 3 dézami 0,8 |, bordeaux
892211 Jidlonosic, se 3 dézami 1,5 |, bordeaux

499 K¢
599 K¢

STRUCNA CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro prenaseni horkych i studenych pokrm(.

MATERIAL
Termobrasna z kvalitni polyesterove textilie, plastové dozy se silikonovym
tésnénim.

VLASTNOSTI A VYHODY
Jidlonosi¢e FRESHBOX se 3 kulatymi dozami o objemu 0,8 | nebo 1,5 |
jsou nyni nove dodavany v barevném provedeni ,BORDEAUX*.

Jsou vynikajici pri cestovani, do Skoly i zaméstnani, na pikniky, na
plaz apod. Pokrmy prenasené v jidlonosici si diky uéinné termoizolacni
aluminiové vloZce déle udrZi svou teplotu, ztstavaji horké &i studené.

Ddzy jsou opatreny vodotésnym uzavérem se silikonovym tésnénim, diky
kterému pokrmy pfi prenaseni nevytékaj.

Ddzy je mozné pouzivat i samostatné pro skladovani potravin v ledniéce,
mrazni¢ce i pro ohfivani pokrmu v mikrovinné troubé.

POUZITi A UDRZBA

Pred prvnim pouzitim ddzy ddkladné umyjte a osuste. Nevystavujte
primému zdroji tepla, nepouzivejte v plynove, elektrické a horkovzdusné
troubé. V mikrovinné troubé pouzivejte dozy vzdy s otevienymi uzavery.
Cistéte b&znymi Sisticimi prostiedky, nepouzivejte prostiedky na bazi
pisku, ostré predmety, draténky apod., v pfipade silného znecisténi
nechte odmocit, vhodné do mycky. Termobrasnu perte v rukou, nedavejte
do pracky ani susiCky pradla, nezehlete.

Vodotésné!




