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SmartCOVER

727908 | Sada nadobi, 8 dilt

727923 | Hrnec s poklici s 20 cm, 4.0 |
727925 Hrnec s poklici @ 24 cm, 7.0 |
727932 | Kastrol s poklicie 18 cm, 2.0 |
727933 | Kastrol s poklici 6 20 cm, 3.0 |
727935 Kastrol s poklici @ 24 cm, 5.0 |
727941 Rendlik s poklici g 16 cm, 1.5

3499 Ké
1049 Ké
1299 Ké
799 Ké
949 Ké
1199 Ké
749 Ké

CHARAKTERISTIKA
Nerezové kuchynské nadobi s revolu¢nimi poklicemi
SmartCOVER (Cti SmartKAVR).

MATERIAL

Nadobi je vyrobeno z prvotfidni nerezaveéjici oceli,
Uchyty z odolného plastu. Poklice se zaruvzdornym
silikonovym okrajem jsou vyrobeny z odolného skla,
Uchyt z odoIného plastu.

VLASTNOSTI A VYHODY

Unikatni poklice SmartCOVER vyvinuté ve vyvojovém
a design centru TESCOMA umozriuji diky pruznému
silikonovému okraji odkladat nabéracku, pénovacku,
1Zici, vafecku apod. pfimo do nadobi.

PFi vareni s nadobim SmartCOVER maji kuchari hned
o nékolik starosti méné:

1. Nepotrebuiji misku nebo stojanek pro odkladani naradi.

2. PouZivané naradi maji vzdy po ruce.
3. Nemusi Cistit kuchyriskou linku.
4. Pokrmy pfi podavani nechladnou.

Otvory v silikonovém okraji poklice slouzi pro pohodiné
cezeni pokrmt pfimo z nadobi' s nasazenou pokilici.

Nerezové nadobi SmartCOVER je opatfeno stupnici
a ma masivni sendvi¢ové dno vhodné pro indukéni
sporaky.

Sada nadobi, 8 dild
obsahuje:

Hrnec s poklici @ 20 cm, 4.0 |
Kastrol s poklici @ 20 cm, 3.0 |
Kastrol s poklici @ 18 cm, 2.0 |
Rendlik s poklici @ 16 cm, 1.5 1

Nadobi s chytrou poklici!

Sada nadobi SmartCOVER, 8 dilli je dodavéna
s pavodnim receptem $éfkuchare Pavla Snajdra na
Spenatoveé knedlicky s ricottou.

Unikatni sklenéna poklice s pruznym silikonovym
okrajem pro odkladani néradi do nadobi je originalnim
reSenim vyvojového a design centra TESCOMA, jeho
design i funkce jsou patentové chranény.

POUZITi A UDRZBA
Nadobi SmartCOVER je vhodné pro vechny typy
sporékl a do mycky. Nepouzivejte v pecicich troubach.

HLAVNi VYHODY

¢ Pruzny silikonovy okraj poklice pro odkladani
naradi do nadobi.

e Snadné cezeni s nasazenou poklici.

e Vynikajici pfi vareni i servirovani horkych pokrmd,
napr. polévek, které béhem podavani nechladnou.

SLOVO DESIGNERA

DAVID VELEBA

,Poklice, ktera vyresi problém s odkladanim naradi,
napr. nabéracky pri podavani polévky. Takové bylo
zadani pro nadobi s poklicemi SmartCOVER. Sklenénou
poklici jsem opatfil pruznym silikonovym okrajem,

ktery odloZené néradi obepne, poklice pritom zistava
nasazena a z nadobi zbytecné neunika para ani teplo. “

stainless steel 18/10
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Hrnec s poklici
2020cm,4.01
024cm,7.01

otvor
pro naradi

v

Kastrol s poklici
o018cm, 2.01
220cm, 3.01
224cm,5.0l

snadné
cezeni

Rendlik s poklici
o16cm,1.51

s 3



ULTIMA+

702774 | Tlakovy hrnec 4.0 | 3699 K¢
702776 | Tlakovy hrnec 6.0 | 3999 Ké
CHARAKTERISTIKA 4. Trivrstvé sendvicové dno je vhodné pro vSechny

Luxusni tlakovy hrnec s antiadheznim poviakem
uvnitt nadoby, snadnym nastavenim pracovniho tlaku
IDEALCOOK a pohodinym oteviranim vika.

MATERIAL
Vyrobeno z nerezavéjici oceli s prvotfidnim
antiadheznim povlakem, dchyty z odolného plastu.

VYHODY
Tlakovy hrnec ULTIMA+ je opatfen prvotfidnim
antiadheznim povlakem uvniti nadoby.

Je vynikajici pro rychlou a Setrnou pfipravu vsech
obvyklych pokrm( v tlakovém hrnci bez rizika
pfipaleni pokrmu nebo jeho prichyceni béhem
vareni.

1. Tlakovy hrnec ULTIMA+ ma patentovany
systém rychlého nastaveni pracovniho tlaku
IDEALCOOK. Pfimo na regulatoru tlaku na viku
hrnce jsou graficky znazornény jednotlivé
druhy masa. Nastavenim regulatoru do
odpovidajici polohy se v tlakovém hrnci vytvori
idealni tlak pro zvoleny typ pokrmu: rybu,
driibez, veprové nebo hovézi maso.

2. Velky oto¢ny uzavér tlakového hrnce ULTIMA+
umoznuje snadné otevirani a zavirani
tlakového hrnce zcela bez pouziti sily, jen
jednou rukou.

3. Tlakovy hrnec ULTIMA+ je opatfen indikatorem

tlaku, ma 4 bezpecnostni pojistky, masivni
uchyty a stupnici pro snadné odmérovani.

[

+ + 1

Pohodiné otevirani
jednou rukou

Snadné nastaveni tlaku
pomoci symbolii

typy sporakd, plynové, elektrické, sklokeramické
a indukeni.

UPOZORNENI

V tlakovém hrnci s antiadheznim povlakem
nepouzivejte kovové kuchyriské naradi, ostré
predméty, noze apod., nikdy nekrdjejte pfimo v hrnci.
Tlakovy hrnec ULTIMA+ je dodavan bez nerezového
naparovaciho sita.

POUZITI

Uzavirani tlakového hrnce: Viko uchopte za oto¢ny
uzavér, nasadte kolmo na nadobu, uzaver otocte
proti sméru hodinovych ruci¢ek a tlakovy hrnec
uzaviete. Nastaveni tlaku IDEALCOOK: |dealni
pracovni tlak nastavte pootocenim regulatoru do
polohy odpovidajici zvolenému pokrmu. Cisténi:
Nadoba vhodna do mycky, viko v my&ce nemyjte.
Tlakové hrnce ULTIMA+ maji veSkeré prednosti
stavajicich tlakovych hrnct ULTIMA, s ohledem na
antiadhezni povlak uvnitf nadoby jsou vsak dodavany
bez nerezového naparovaciho sita.

HLAVNi VYHODY

e Antiadhezni povlak zabrariuje pfipaleni nebo
pfichyceni pokrmt béhem vareni v tlakovém
hrnci.

e Intuitivni a rychlé nastaveni optimalniho tlaku
pro rtizné druhy pokrmtd IDEALCOOK.

e Snadné otevirani a uzavirani vika hrnce jen
jednou rukou.

CTYRI
PLUSY
PRO .
VARENI

+ +

7 —)

Indikator tlaku Nadoba se stupnici

&



Prvotfidni j

neprilnavy povrch

stainless steel 18/10
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Pokrmy se v ném neprichyti ani nepripali!



GrandCHEF

884610 | NUZ univerzalni 9 cm
884612 | NuZz univerzalni 13 cm
884614 | Nuz kucharsky 18 cm
884616 | NGz porcovaci 15 cm
884618 | Nz porcovaci 20 cm
884620 | Nz Santoku 17 cm
884622 Nuz na chléb 21 cm

249 Ké
299 K¢
499 Ké&
399 Ké
499 Ké
499 Ké
499 Ké&

CHARAKTERISTIKA
Spickoveé kuchyriské noze umoznuiici profesionalni
drzeni.

MATERIAL
Vyrobeno kovanim z prvottidni nerezavéjici nozirské
oceli.

VLASTNOSTI .
Rukojeti a ¢epele nozl GrandCHEF (Gti GrandSEF) jsou
spojeny hladce a bez vystupk, pfechod mezi nimi je
plynuly.

Uchopeni noze Ize prizplsobit porcované potraving

a zpUsobu krajeni. NoZe je moZné drzet KLASICKY za
rukojet nebo PROFESIONALNE, to znamena v misté
prechodu mezi rukojeti a cepeli.

PFi profesionalnim drzeni se ruka kuchare neunavi ani
Vv piipadé zpracovavani vetsiho mnozstvi surovin.

Prace s noZi GrandCHEF je rychla a bezpecna, kuchafri
maji nad nozi vzdy dokonalou kontrolu.

POUZITI

Noze GrandCHEF Ize myt v mycce nadobi, pro
zachovani dokonalého ostii a vzhledu doporucujeme
myti v mycce omezit.

HLAVNi VYHODY

e Moznost profesionalniho drZeni noze, ruka se
neunavi.

¢ Dokonala kontrola, pohodIné a bezpec¢né pouziti.

SLOVO DESIGNERA

PETR TESAK

,Na vyvoji nozi GrandCHEF se podilel i $éfkuchar
TESCOMY Pavel Snajdr. Potvrdil mi, Ze profesionalni
kuchari drzi noZe trochu jingym zplsobem, nez klasicky
za rukojet. Vétsinou je drZi piimo v misté prechodu
rukojeti a cepele, kde viak kuchyriské noZe mivaji dlanim
‘neprivétivé” vystupky a hrany. Proto jsem prechod mezi
rukojeti a cepeli noz( GrandCHEF ponechal zcela hladky
a bez vystupkd. Moznost drzet niz klasicky za rukojet’
Je samoziejmé zachovana. PoZadavkiam profesionaini
gastronomie jsem prizpdsobil i tvary cepeli, vyvazeni

a fadu dalsich detailt nozi GrandCHEF. *

SLOVO SEFKUCHARE

PAVEL SNAJDR

,KdyZ za mnou prisel designér Petr Tesék s navrhem,
abych se podilel na vyvoji novych kuchyriskych nozu,
ukdzal jsem mu vSechny sveé grify’, které pri krajeni

a porcovani potravin pouzivam. Pribézné jsme pak
design jednotlivych nozu konzultovali. NoZze GrandCHEF
Jjsem mél moZnost testovat behem celého jejich vyvoje.
S finalnim vysledkem jsem spokojeny, na praci s noZi
GrandCHEF se tésim.”



NUz univerzalni NGz kuchaisky

9cm 18cm

13cm

NGz porcovaci NUz porcovaci
15cm 20cm

NGz Santoku NUz na chléb
17 cm 21cm



HANDY

643612 | Spiralizér, 3 Gepele

| 999 K&

CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro pfipravu ozdobnych spiral ze zeleniny
a ovoce.

MATERIAL
Vyrobeno z odolného plastu, cepele z prvotiidni
nerezaveéjici oceli.

VLASTNOSTI

Spiralizér HANDY (Cti HENDY) je vynikajici pro pfipravu
nudlicek, Spaget a spiralovych platkd z brambor, cuket,
okurek, mrkve, ¢ervené fepy, jablek, hrusek apod.

Pripravite s nim snadno a rychle mnoho zdravych,
chutnych a originalnich pokrm(. Oblibené jsou zejména
bramborové spiraly, cuketové Spagety a zeleninové
nebo ovocné salaty.

Spiralizér HANDY je dodavan se 3 vyménnymi
Eepelemi pro pripravu:

- nudli¢ek o sile cca 2 x 3 mm
- §paget o sile cca 3 x 6 mm
- spirdlovych platku o sile cca 1,5 mm

Nepouzivané Cepele jsou bezpeéné ulozeny
v zasobniku, ktery je pfidrzovan ve spiralizéru magnety.
Spiralizér HANDY je perfektné skladny.

Béhem pouzivani je spiralizér HANDY prichycen na
plochu kuchyriskeé linky Gi¢innou pfisavkou.

Dobry tip: Pro pevné prichyceni spiralizéru na porézni,
nerovny nebo nedokonale hladky povrch, napf. na

Zasobnik
na cepele

Salaty a prilohy pIné fantazie!

nudli¢ky

Spagety

drevo, lamino, umély kdamen, keramiku apod., pouzivejte
Superpfilnavou podlozku HANDY (art. 643589).

POUZITi A UDRZBA

Pouziti: Zeleninu a ovoce zbavte necistot, nati a tuhé
slupky, z jablek a hrusek odstrarite stopky. Dlouhou
zeleninu, napt. bilou fedkev nebo mrkev, nakréjejte na
dily o délce max. 12 cm. Sir§i konec zeleniny nebo
ovoce napichnéte na vieteno s trny, konik uchopte za
rukojet, prisurite smérem ke vlozené ¢epeli a druhy
konec zeleniny napichnéte stfedem na krouzek Cepele.
Kréjeni spirdl: Rukojet koniku tlacte plynule smérem

k Gepeli a otacejte klikou, spiraly padaji do pfipravené
nadoby. Cisténi: Po pouZiti spiralizér rozloZte a umyjte,
vSechny dily kromé zakladny s prisavkou jsou vhodné
do mycky.

HLAVNi VYHODY
e Snadna a rychla pfiprava ozdobnych spiral ze
zeleniny a ovoce.
¢ Tfi vyménné Cepele pro nudlicky, Spagety
a spiralové platky.
e Snadné uchyceni na plochu t¢innou pfisavkou.
e Perfektné skladné.

SLOVO DESIGNERA

PAVEL SKRIVANEK

,INa vyvoji a testovani spiralizéru HANDY se podileli
kolegové z Centra aplikovaného vyzkumu. Po dokonceni
designu spiralizéru byly ¢epele pro pripravu jednotlivych
druhl spiral opakované testovany a dusledné ladény.
Diky tomu mohou zakaznici zvolit spravnou cepel a
pripravit dlouhé ozdobné nudlicky, spagety i spiralové
platky z mnoha rdznych druht zeleniny a ovoce.”

spiralové platky

3 s



DELLA CASA

895360 \ Souprava pro suseni, 3 rosty

399 Ké

CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro suSeni potravin v pecici troubé i mimo
troubu.

MATERIAL
Vyrobeno z prvotfidniho odolného plastu.

VLASTNOSTI

Souprava DELLA CASA je vynikajici pro suseni
ovoce, zeleniny, hub, masa a téstovin v pecici
troubé i mimo troubu.

Soupravu pro suseni DELLA CASA oceni zejména
ti z&kaznici, pro které je elektricka susicka zbytecné
draha nebo velka, pripadné je jeji pouziti zZbytecné
komplikované (napf. suseni mensiho mnozstvi hub,
bylinek apod.).

Rosty do sebe béhem suseni zapadaji nozkami,
sestava je stabilni pfi prenaseni i manipulaci
v troubé.

Po pouZitf Ize nozky sklopit a rosty uloZit na sebe.

Souprava pro suseni DELLA CASA je pavodni
myslenkou a originalnim rfeSenim vyvojového
a design centra TESCOMA, s podobnou
soupravou havrzenou pro suseni potravin v troubé
a mimo troubu se na trhu nesetkate.

POUZITi A UDRZBA

Banany, jablka, hrusky, kofenovou zeleninu apod.
kréjejte na platky 2 az 4 mm, hovézi maso na platky
4 mm, Svestky a merunky vypeckuijte a rozpulte,
drobné bobuloviny a lesni plody suste vcelku. Rosty
s potravinami postavte na sebe, premistéte na
plech a viozte do trouby vyhfaté na max. 70 °C,

pri vyssich teplotach rosty nepouzivejte. PFi suseni
potravin s v&tSim obsahem vody, napf. jahod, rajcat,
citrusovych plodd apod., nechte dvitka béhem
suseni pooteviena.

Souprava pro suseni DELLA CASA je vhodna do
elektrické a horkovzdusné trouby, nepouzivejte
v plynové troubé. Lze myt v my&ce nadobi.

HLAVNi VYHODY

e Snadné suseni ovoce, zeleniny, hub a téstovin
v troubé i mimo troubu.

e Snadné cisténi.

SLOVO DESIGNERA

DAVID VELEBA

»1 dnes susi mnozi z nas houby, bylinky, ovoce apod.
casto na novindch. Proto jsem navrhl rosty, které
zakazniky priméji pouzivat hygienicky vhodnejsi
zpusob suseni. Pouziti rostd je jednoduché, cisténi
snadné a jejich cena rozumna.

PO 2 [

Ususi, na€ si vzpomenete!




PRESTO

420643 \ Oddélova¢ granatovych seminek

199 Ké

CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro snadné a rychlé oddélovani
granatovych seminek od slupky.

MATERIAL
Vyrobeno z prvotfidniho odolného plastu.

VLASTNOSTI
Snadno a rychle uvolni seminka z rozkrojenych
granatovych jablek.

QOdstrani zbytky nahorklé bilé duziny.
Zachova veSkerou cennou granatovou stavu.

Oddélovac je dodavan s vickem pro hygienické
uloZeni nespotiebované plilky granatového jablka
nebo seminek v lednici.

POUZITI

Granatové jablko povalejte, aby zmeéklo, sefiznéte
jeho konce, rozkrojte na poloviny a okraje slupek
po obvodu nakrojte. Jablko poloZte duZinou na trny
sitka a poklepavanim plochou stranou palicky nebo
polévkovou IZici apod. oddélte seminka do nadoby.
Odstranéni nahorklé duziny: Nasadte vicko

a granatovou stavu slijte do pfipravené sklenice. Do

Granaty plné vitaminti ©!

nadoby napustte studenou vodu, kratce vyckejte,
az kousky bilé duziny vyplavou na hladinu a poté

je opatrné slijte pfes hranu nalevky. Nasadte sitko

a vicko, prebyteCnou vodu vylijte a granatovou Stavu
vratte zpét do nadoby se seminky.

UDRZBA
Oddélovac¢ granatovych seminek je vhodny do
mycky.

HLAVNi VYHODY

e Snadno a rychle oddéli granatova seminka od
slupky a bilé nahorklé duziny.

¢ Vicko pro skladovani v lednici.

SLOVO DESIGNERA

PAVEL SKRIVANEK

,Kdyz jsem zkouSel loupat grandtova jablka
kuchyriskym noZem nebo pouZit odstavriovac,
pochopil jsem, Ze ani jeden zplsob neni idedini.
Poznal jsem ale detailné strukturu granatovych jablek
a napadlo me zkusit oddélovat granatova seminka
od slupky pomoci sitka s trny. Viyrobil jsem prototyp,
vyzkouSel ho v praxi, vse doladil a vysledkem je
Oddélovac granatovych seminek PRESTO. "



DELICIA

630296 | Marinovaci pistole

249 Ké

CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro snadné vstfikovani marinady do masa
a potirani masa marinadou.

MATERIAL
Vyrobeno z prvotfidni nerezaveéjici oceli,
zaruvzdorného silikonu a odolného plastu.

VLASTNOSTI ;

S marinovaci pistoli DELICIA ochutite maso nejenom
na povrchu, ale i uvnitf a pfipravite s ni Stavnaté
pokrmy s vyraznou chuti.

Marinéda se do pistole nasava pruznym
silikonovym balonkem a dalSim stisknutim balonku
se vstfikuje ostrou nerezovou jehlou do masa.

Silikonovy Stétecek ulozeny v rukojeti pistole slouzi
pro potirdni masa marinadou nebo vypekem
béhem peceni.

Diky stojanku Ize marinovaci pistoli béhem pouziti
postavit na kuchynskou linku, marinada ani vypek
z ni nevytékaji.

Marinovaci pistole DELICIA je sklapéci, nerezovou
vstrikovacti jehlu Ize ihned po pouZiti zakryt
posuvnym stojankem a jeji ostry hrot nevyc¢niva.

Diky své unikatni skiapéci konstrukei je marinovaci
pistole DELICIA perfektné skladna.

Pistoli Ize snadno rozlozit a dokonale vydistit,
v8echny jeji ¢asti jsou vhodné do mycky.

Sklapéci marinovaci pistole s pruznym balonkem je
originalnim feSenim vyvojového a design centra
TESCOMA, se stejnou konstrukci marinovaci pistole
se na trhu nesetkate.

POUZITI

Vstfikovaci jehlu zapichnéte do masa tak, aby byla
jeji Spicka co nejblize stfedu pokrmu, a stlacenim
balonku vstfiknéte marinadu do masa. Takto
postupuijte po celé ploSe masa. PouZivejte
marinady, které neobsahuiji pevné Castice jako napf.
nedostate¢né pomleté koreni, kousky bylinek apod.

HLAVNi VYHODY

e Kvalitni nerezova jehla s ostrym hrotem.
e Silikonovy Stétecek pro potirani.

¢ Unikatni sklapéci konstrukce.

SLOVO pESIGNERA

FRANTISEK FIALA

,Konstrukce pomdcek pro marinovani vychazi
obvykle z principu injekcéni strikacky. Pro pohodiné
pouziti a bezpecné skladovani jsem zvolil princip
skldpéci pistole s ddvkovacim balonkem. “

Skladné!



PRECIOSO

881260 | Nuzky na dribez

399 Ké

CHARAKTERISTIKA

Komfortni nlizky pro snadné porcovéni driibeze.

MATERIAL
Vlyrobeno z prvotiidni noZitské oceli, rukojeti ze
specialniho protiskluzového plastu.

VLASTNOSTI
NGzky na drlibez PRECIOSO maji specialné
tvarované cepele a brousena ostfi.

Cepel s mikrozoubky prestiihne snadno syrovou

kizi a naporcuje syrové, tepelné upravené
i mrazené drlibeZi maso.

Hluboky vykroj v zadni ¢asti Cepele slouzi pro
porcovani silnych dribezich kosti.

Dokonale ergonomické rukojeti ntizek PRECIOSO
neklouzou v dlani, spodni rukojet ma opérku pro

bezpecné a pohodiné pouziti.

NUZky na drlibez PRECIOSO jsou opatieny
pojistkou pro bezpeéné skladovani.

HLAVNi VYHODY

e Snadné porcovani syrové, mrazené i pec¢ené
dribeze.

e Cepel s mikrozoubky pro snadné stfihani
syrové kize.

e Hluboky vykroj pro porcovani silnych
drabezich kosti.

¢ Ergonomické rukojeti s opérku neklouzou
v dlani.

SLOVO DESIGNERA

KAREL CIZMAR

| kdyZ nizky na dribez PRECIOSO plsobf
subtilné a odlehcené, naporcuji snadno a rychle
veskeré drubezi maso, véetné tenké syrové kize

i nejsilngjsich drdbezich kosti. Tajemstvi spociva ve
spravném tvaru cepeli, jejich tloustce a ostreni. Ke
komfortnimu pocitu pfi pouZiti prispivaji také velké
protiskluzove rukojeti.”

Na peéenou, syrovou i mrazenou dribez! £ P



GrandCHEF

428726 \ Klesté na masové kuli¢ky

199 Ké

CHARAKTERISTIKA
Vynikajici pro pfipravu domacich masovych kulicek.

MATERIAL
Vlyrobeno z prvotiidni nerezavéjici oceli.

VLASTNOSTI A VYHODY

Klesté na masové kulicky doplfiuji linii nerezového
kuchyriského nafadi, nadobi a pom(cek pro
vareni GrandCHEF (Cti GrandSEF).

Diky vysoce odolnému celonerezovému
provedeni je naradi GrandCHEF vhodné nejenom
do domacnosti, ale i pro pouziti v gastro zafizenich.

POUZITi A UDRZBA
Pro snadné vyklopeni masovych kulicek namaceijte

klesté do studené vody. Klesté na masoveé kulicky
GrandCHEF Ize myt v mycce.

HLAVNi VYHODY
e Celonerezové provedeni.
e Snadné pouziti i iSténi.

SLOVO DESIGNERA

DAVID VELEBA

,Kleste na masové kulicky GrandCHEF maji
komfortni rukojeti, pfiprava i vétsiho mnoZstvi kulicek
je pohodina, rukojeti netlaci. Na kazdou nabiraci
polokouli jsem pridal maly otvor, kterym z klesti
odchdzi prebytecny vzduch, a diky tomu je tvarovani
i vykldpéni masovych kulicek snadné.“

stainless steel

Na masové kulicky i jatrové knedlicky!



FlexiSPACE

899420 \ Zasobnik na ¢ajové sacky 370 x 148 mm

299 K¢

CHARAKTERISTIKA
Viynikajici pro prehledné ulozeni Cajovych sacku
v zasuvce kuchyriskeé linky.

MATERIAL
Vyrobeno z prvotfidniho odolného plastu,
s protiskluzovymi nozkami a spojkami.

VLASTNOSTI

Zasobnik na Cajové sacky FlexiSPACE (Cti
FlexiSPEJS) je vynikajici pro uloZeni az 80 sacku
s Cajem.

Odebirani i doplfiovani ¢ajovych sacku je snadné.

Diky nastavitelnym prepazkam uvniti zasobniku
mohou byt rdzné druhy Caje prehledné rozttidény.

Zasobnik na Cajové sacky rozsifuje sortiment
zasobnikd FlexiSPACE, které Ize spojovat do
sestav.

Prostor v zasuvkach se zasobniky FlexiSPACE je
vyuzity optimalné. Kuchyriské naradi, potreby,

kavové kapsle i Cajoveé sacky jsou ulozeny prehledné

a s maximalni usporou mista.

Az 80 prehledné uspofradanych sacku!

POUZITi A UDRZBA

Ze zésobniky vytvorte pozadovanou sestavu,
v8echny dily oto¢te dnem vzhlru a spojte je
navzajem Sedymi spojkami. Bilé protiskluzové nozky
rozmistéte po obvodu, sestavu otocte a viozte do
ZAsuvky.

HLAVNi VYHODY

¢ Vynikajici pro uloZeni az 80 ¢ajovych sacku
v zasuvce kuchynské linky.

e S nastavitelnymi prepazkami pro prehledné
roztfidéni riznych ¢aju.

e Lze snadno spojovat do sestav s ostatnimi
zasobniky FlexiSPACE.

SLOVO DESIGNERA

DAVID VELEBA

,Pro prehledné uloZeni sackd s raznymi druhy caje
jsem zasobnik opatfil tremi posuvnymi prepazkami,
které umozriuji ménit velikost jednotlivych oddild.
Dno zdsobniku ma malé Zebirka, aby Cajové sacky
v zasobniku nepadaly.”

Nastavitelné
prepazky



SmartCLICK, PRESTO

Miska do panve SmartCLICK

Chladici kostky PRESTO, 24 ks

605098
420709

149 Ké
99 Ké

CHARAKTERISTIKA
Miska pro odkladani pokrm0 v panvi béhem smazeni.

MATERIAL
Vlyrobeno ze Zaruvzdorného silikonu.

VLASTNOSTI

Miska do panve SmartCLICK (&ti SmartKLIK) je vynikajici
pro odkladani restované zeleniny, hub, slaniny apod.
béhem smazeni.

Pokrmy odlozené v misce u okraje panve se ddle
nesmazi, nepfipaluji se a zUstavaiji teplé. Prebytecny
tuk stéka zpét do panve.

Miska do panve je vhodna do vS§ech kulatych panvi
TESCOMA o priiméru 24 cm a vétsich.

POUZITI
Miska do panve je odolna do 230 °C, vhodna do mycky.

HLAVNi VYHODY

e Moznost pfipravit restovanou zeleninu, houby,
slaninu apod. a odloZit je k okraji panve.
Pokrmy odloZené v misce se béhem dalSiho
smazeni, napf. opékani steak, nepfipaluji,
zlstavaji teplé a jsou pfipravené k okamzitému
podavani.

SLOVO DESIGNERA

JIRi HOFEREK

Lldeadini by bylo pripravit si v jedné panvi dokrupava
opecenou slaninu i vajicka. Co ale s ope¢enou slaninou,
nez se udeélaji vajicka? Napadlo mé umistit na okraj
pdnve pruznou silikonovou misku, do které se usmazena
slanina, ale tfeba i cibulka, houby, zelenina apod.
premisti a na vajicka nebo steak si pékné v teple pockaji.
A jedno velké kucharské dilema je vyreseno.”

Restované
prilohy se nepripali!

15 [[§

CHARAKTERISTIKA
Vychladi osvézujici napoje nebo zchladi horky ¢aj.

MATERIAL
Vlyrobeno z kvalitniho plastu.

VLASTNOSTI
Chladici kostky PRESTO vychladi osvézuijici napoje nebo
rychle zchladi horky ¢aj bez nezadouciho fedéni.

S chladicimi kostkami PRESTO bude napoj vychlazeny
stejné rychle jako s béznymi ledovymi kostkami
a navic si zachova pdvodni, nefedénou chut.

POUZITI

Kostky zmrazte v mrazni¢ce. Doba potrebna k jejich
zmrazeni je 8 hodin pfi teploté minus 15 stupnl Celsia.
Doba zmraZeni zavisi na vychozi teploté kostek pred
vlozenim do mrazni¢ky a vykonu (nastavené teploté)
mraznicky.

Po pouziti kostky oplachnéte, nemyjte v mycce.

Dobry tip: Pro rychlé vychlazeni 2.5 | osvézuijiciho
napoje ve dzbanu myDRINK postaci 12 ks zmrazenych
chladicich kostek, tj. polovina mnoZstvi v baleni.
HLAVNi VYHODY

¢ Rychlé vychlazeni osvézujicich napoju a ¢aju bez
nezadouciho fedéni.

sk
24 ks

Ochladi, ale nezredi!



